nateurs

Conformément & la législation en vigueur au 1° juillet
2015, nous vous informons que les allergénes majeurs listés
ci-dessous sont susceptibles d’étre présents dans la
composition des plats et des produits servis aux
restaurants scolaires.

Nous n’avons pas la capacité technique de vous garantir
I’absence totale des allergénes majeurs listés ci-dessous.

Céréales contenant du gluten (bl¢, seigle, orge, avoine, epeautre, kamut ou leurs souches hybndees) et
© produits a base de ces céréales

Crustacés et produits a base de crustaces

Eufs et produxts a base d'ceufs

Poissons et produits a base de poissons

f Sola et produnts a base de so;a

i Laitet prodwts a base de Ialt (y compris de Iactose)

f Fruits & cogues (amandes noisettes, noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, du Brésil, du Queensland
: p;staches) et produits a base de ces fruits)

" Arachides et prodults a base d'arachides

Ceﬁern et produnts a base de celen

Mautarde et prodults a base de moutarde

: Grames de sésame et produxts a base de grames de sésame

Anhydrade sulfureux et sulfites en concentratmn de plus de mmg/ kg ou 10 mg / I (expnmes en SOZ) !

Lupm et produuts 3 base de lupm

Mollusques ef produ&ts a base de mollusques




