8 AU 12 JANVIER

15 AU 19 JANVIER

22 AU 26 JANVIER

Salade de Pommes de Terre

Cube de Colin MSC aux 3 Céréales
Brocolis 4]
Brie ]

Fruit LOCAL

Concombre Sauce Bulgare
Roti de Dinde au Jus
Coquillettes

Fromage Blanc a

£

Compote Pommes Poires

Rosette
Quenelles Sauce Financiére

Haricots Verts £

Camembert A
Fruit

i

i 94

Betteraves en Salade
Haut de Cuisse de Poulet Réti
Lentilles au Jus

Yaourt Naturem LOCAL
Compote Pommes Chétaignes

£

Taboulé
Pané Fromager

Gratin de Potiron (it

A

Bleu du Vercors
Fruit Al

Salade d’Endives LOCAL et Dés de Jambon
Boulettes de Beeuf Sauce Tomate

Semoule a8
Yaourt Aromatisé 4 LOCAL
Compote de Pommes )

Céleri Rémoulade
Beeuf Bourguignon

Salade de Choux Fleur Ed
Steak Haché de Beeuf VBF

Carottes Rapées a LOCAL
Blanquette de Veau

Boulghour [t ] Purée de f’or.mE%s de Terre Riz At

Vercorais &3 ;’;ﬁ"ﬁeqs“' Rit = Mimolette

Salade de Fruits Créme dessert Chocolat = LOCAL
Surimi - Salade Verte ) LOCAL

Tortillas de Pommes de Terre Pizza aux Fromages alade Yerte

Epinards i 3 la Creme
Babybel
Galette des Rois

Accras de Poisson
Carottes FraichesE"‘i ala Créme

&2 Yaourt Bicouche Z7 LOCAL
: F| Fruit LOCAL

Aiguillette de Colin MSC sauce Citron
Petits Pois

Saint Moret Eq
Tarte au Sucre

/ Produits Bénéficiant d’un indicatif Géographique (IGP)

{ *}
@' Produits issus de la péche maritime bénéficiant de I’écolabel Péche Durable (MSC)

aB

Produits Issus de I’ Agriculture Biologique

Appelation d’origine controlée (AOP)

@ Certification environnementale niveau 2 (CE2)




