Restauration Pour Collectivités

MENUS DU 14/06/2021 AU 18/06/2021

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec une diététicienne.

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
14/06/2021 15/06/2021 16/06/2021 17/06/2021 18/06/2021
. Salade de perles aux Tomate Salade de haricot vert au Salade feuille de
Entree s . . A o
épices vinaigredecidre chéne(cir cuit-court)
Grignottine de porc* au Saucisse de volaille Paélla végétarienne Dos colin meuniére
Plat ) o S R
jus(cir cuit-court) (circuit-court) (circuit-court)
Légumesal'oriental Pommes r Gsti Riz safranébio Epinardsbio
Accompagnement
. Petit louistartine Yaourt naturefermier Chaource AOP Velouté fruix
Laitage AR
Désiris (circuit-court)
Nectarine Marmelade de myrtilles Cerise M oélleux aux framboises
Dessert

bio

* = Plat avec du porc




